
VOLG ONS!
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Heeft u allergiewensen?Geef deze aan ons door.

Ko�e    2.50
Cappuccino   2.70
Ko�e verkeerd  2.70
Latte Macchiato  3.35
Espresso    2.50
Dubbele Espresso  3.85
Decafē    2.50

Irish Co�ee   7.70
French Co�ee    7.70

Thee div. smaken  2.60 
Verse Munt Thee  3.50
Verse Gember Thee 3.50

KOFFIE

Coca-Cola Regular§ 2.70 
Coca-Cola Zero  2.70
Fanta Sinas   2.70
Fanta Cassis   2.70
Sprite    2.70
Fuze-Tea / Green   2.95
Rivella    2.95
Finley Tonic &   2.95
Finley Ginger Ale  2.95
Finley Bitter Lemon 2.95
Chocomel & Fristi  2.95

FRISDRANKEN

Gulpener Vaasje   3.20 
Gulpener halve liter  5.90

BIEREN TAP

Amstel Radler 0%  3.50
Bavaria Malt 0%  3.50  

ALCOHOLVRIJ

Warme Chocolade- 3.50
melk met Slagroom

Arla Halfvolle Melk 2.50

MELK

De Leckere Heuvelrug Blond  
     4.50

Le�e Blond   3.85 
Le�e Bruin   3.85
Le�e Tripple   3.95 
Wieckse Witbier  4.00 
Wieckse Rosebier  4.00 
Amstel Radler 2%  3.50

BIEREN FLES

THEE

Plat & Bruisend  2.70
Plat & Bruisend 0,75L  6.95

WATER

Verse Jus d’Orange  3.95
Appelsap    3.10
Tomatensap   3.10

SAPPEN



Sauvignon Blanc, Cheval Imperial        4.50 / 24.50
2019      Soepele & frisse wijn met hinten van citrus & rozen

Chardonnay, Cheval Imperial         4.50 / 24.50
2019      Romige wijn met volle body van boter, honing & noot

Pinot Grigio, Duetorri           5.75 / 29.50
2020      Gebalanceerd en mineralig met tonen van eik & citrus

WIJNEN WIT             GLAS  /   FLES

Merlot, Cheval Imperial                 4.50 / 24.50
2018     Soepele wijn met invloeden van framboos & kruisbes

Cabernet Sauvignon, Cheval Imperial       4.50 / 24.50
2017      Intense smaak met hinten van kers & zwarte bes

Rioja Crianza, El Meson                 5.75 / 29.50
2017     Volle aardse tonen en hinten van zwarte bes & pruim

Syrah, Terra Linda                          5.75 / 29.50
2019     Schitterende wijn met tonen van donker hout en flink 
wat kruidigheid. Tonen van vanille, cacao & peper. Aanrader van het huis!

WIJNEN ROOD             GLAS  /   FLES

Pinot Grigio Blush Rosé, Duetorri        4.50 / 24.50
2019     Fris met een strakke afdronk van rozen & aardbei

Johannes Egberts Liebfraumilch, Riesling      4.50 / 24.50
2019     Zoet met volle afdronk van bloesem, peer & appel

ROSE & ZOET             GLAS  /   FLES

Mionetto Prosecco doc frizzante             / 6.50 / 27.50

Cava Brut, Eteri                       / 29.95

Muscat de Beaumes de Venise (dessert)  6.00 /

BUBBELS & DESSERT     GLAS  /   20CL  / 75 CL

Brood met Aioli & Tomaten-Tapenade          5.00
2 Witte- en 2 bruine bolletjes

Tomatencrèmesoep        7.00
Met basilicum, een broodje en boter

Rundercarpaccio             13.00
Salade, Parmezaanse kaas & tru�elmayonaise

Vega Wrap              12.50
Met gegrilde courgette, tomatensalsa, rucola & 
sa�raanmayonaise

Gerookte Zalmfilet            12.50
Met komkommer lamellen

OM TE BEGINNEN

Sate van Kippedijen            17.50
Met satesaus, paprika, gebakken uitjes & kroepoek

Spareribs ‘La Bonita’            19.50
Gemarineerd volgens uniek recept

Bosrestaurant Burger            17.50
Burger met kaas, spek, tomatensalsa, tomaat & tru�elmayonaise

Varkensschnitzel                   16.00
Met strogano�-, champignon- of pepersaus

Biefstuk van de Haas            24.50
Met strogano�-, champignon-, peper- of tru�elsaus

Vis van de Week             21.50
Met bijpassende saus

Spinazie Risotto met gestoofde Oesterzwammen      17.50
Met rode paprikacouilis

Geitenkaas Salade             16.00
Gegratineerd met honing & walnoten

HET VERVOLG

Alle hoofdgerechten worden geserveerd 
met frites   salade�

Frites met een Bitterbal, Frikandel & Kipnugget  7.50

Spaghetti Bolognese met Geraspte Kaas    7.50

VOOR DE ALLERKLEINSTE(N)

Crème brûlée met Peren-Sorbetijs     8.50

Chocolademousse & Cassissorbetijs     8.50

Kaasplankje om te delen            12.00

SPECIALITEITEN

Dame Blanche         8.50

Vruchtensorbet zonder room      8.50

Ijsoupe Yoghurt, Bosvruchten      8.50

Ijscoupe Hazelnoot        8.50

Kinderijsje          5.00

Appelgebak           3.45
Met slagroom            0,50

Seizoensgebak          3.45
Met slagroom            0,50

IJSCOUPES

Ambachtelijke Bitterballen        7.50
8 stuks, ook vegetarisch mogelijk

Bittergarnituur                       8.50
8 stuks gemengd

Nacho’s om te delen                    14.00
Rode ui, gebakken spekjes, kruidenroomkaas, 
tomatensalsa, kaas & guacamole

Kaasplankje               12.00
Diverse kaassoorten om te delen

Chorizo Worst, Olij�es & Old Amsterdam Kaas  9.50

Brood met Aioli & Tomaten-Tapenade    5.00

Borrelplank om te delen            22.50
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